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die Früchte von Longarone

Die Messe als Quelle des Geschehens
Wie in Longarone die Trends der ganzen Eis-Saison vorgezeichnet werden 
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Wie jedes Jahr, im Winter, treffen 
sich die Besitzer der handwerk-

lichen Eisdielen in dem kleinen Städt-
chen Longarone, wo seit über 50 Jah-
ren die traditionelle Eismesse MIG 
stattfindet. Diese belebt den kleinen 
Ort sehr, denn über 26.000 Besucher 
aus 44 Ländern besuchten die Messe 
im Dezember 2010.

Damit ist Longarone nicht nur die 
traditionsreichste Messe rund um das 
Eishandwerk, sondern Dreh- und Angel-
punkt des Geschehens der Gegenwart, 
mit dem die Kultur des Gelato italiano 
wesentlich vorangetrieben wird. Ein-
leuchtendes Beispiel hierfür ist die Ge-
schmacksrichtung des Jahres: Überall 
in Deutschland wird zurzeit das Cassa-
ta-Eis beworben, vor allem von den im 
Verband Uniteis e.V. eingetragenen Eis-
cafés. Die Entscheidung für die entspre-
chende Geschmacksrichtung wurde in 

Longarone gefällt, ebenfalls wurde hier 
die optimale Rezeptempfehlung für die 
Cassata unter renommierten Gelatieri 
abgestimmt. Außerdem finden hier die 
entscheidenden Wettbewerbe und die 
Versammlung der führenden Eisverbän-
de statt, die außerhalb Italiens arbeiten 
- zum Beispiel Deutschland: Ein beson-
ders wichtiges Thema für das Eishand-
werk hierzulande stellte die neue EU-Ver-
ordnung zur Deklarierungspflicht dar. In 
Zusammenarbeit mit dem Ausbildungs-
institut für Recht, Technik und Kontrol-
le von Lebensmitteln (IFNE) konnte das 
Thema umfassend besprochen werden. 
Da Eis besonders bei Kindern beliebt ist, 
stand auch sein Nährwert im Bezug auf 
die Kinderernährung im Mittelpunkt. 

Ein weiteres Thema der existen-
tiellen Art ist die Hygiene - und auch 
hier hat sich die Plattform in Longa-
rone bestens bewährt. Seit Jahren ar-

beiten nun die Eishandwerker mit an-
erkannten Instituten zusammen - so 
hat etwa das offenburger BAV-Institut 
wesentlich dazu beigetragen, dass der 
verdiente Ruf der einwandfreihen Hy-
giene inzwischen für praktisch alle 
handwerklich arbeitenden Eisdielen in 
Deutschland gilt - früher lieferte die 
diesbezügliche Unsicherheit der Ver-
braucher der Industrie ein verlocken-
des Argument, um die handwerkliche 
Produktion zu verurteilen. 

Daneben ist die Messe in Longa-
rone auch die führende Trend-Messe für 
technische Entwicklung, neue Ideen und 
das nötige Zubehör rund um die modern 
ausgerichtete Eisdiele und vorallem jähr-
licher Treffpunkt für die vielen Familien 
ausgewanderter Gelatieri, die recht häu-
fig aus der näheren Umgebung kommen 
- von Cortina, dem Zoldo-Tal bis hinun-
ter in Richtung Venedig. 
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